BLAUBURGUNDER CLASSIC 2018 AOC GRAUBUNDEN

Hinte rg riinde Dpas Rebjahr 2018 begann sehr kalt und mit viel Schnee.
Das Friihjahr war sehr trocken, besonders im April blieb
der Regen fast ganzlich aus. Die Witterung wéhrend der
sehr frithen Bliite war warm und trocken, was die Bliih-
qualitét sehr begiinstigte und eine sehr kurze Bliitedauer
daraus resultierte. Der Sommer war {iberdurchschnitt-
lich warm und trocken. Im Herbst ging es genauso wei-
ter und bescherte uns eine wunderschdne und dusserst
friihe Weinlese. Die Qualitdt war hervorragend und wird
heute schon als einer der besten Jahrgénge der letzten
Jahrzehnte bewertet.

109 Tage nach Ende der Bliitezeit konnten wir die Trau-
ben mit 101 °0e und 820 g/m2von unseren Weinstdcken
ernten.

Sensorik Typische rubinrote Farbe mitfeinen kirschroten Reflexen.
Geschmackvolle Frucht nach Kirschen und Waldbeeren
duftend. Im Gaumen harmonische Séure, unterstiitzt von
leichten Gewiirznoten.

Passt zu Aperitif, diversen Biindner Spezialitdten wie Capuns, Ma-
luns und Biindner Trockenfleischplatten.

Analytische Werte
Alkohol  13.0% Vol.

Vinifikation  Dieser Wein wird nach altbew&hrter Tradition geméss
den neuesten Techniken vinifiziert mit kontrollierter Ver-
gérung und biologischem S&ureabbau.

Lagerféhigkeit  bis ca. 5 Jahre
Optimaler Geniesszeitpunkt 2019 bis 2021
Optimale Geniesstemperatur  16-18°C
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